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Surveillance des nuisibles
Relevé de surveillance et suivi des interventions

Période Responsable Plan / procédure de référence

Inscrivez les points vérifiés, y compris les contrôles sans constat. Identifiez la zone ou le dispositif et classez
les rapports d’intervention avec le registre.

Date / heure Zone / point Constat ou RAS Action / responsable Rapport / réf. 10 Vérifié le / visa

En cas d’indice de présence, prévenez le responsable et suivez le plan du site. Indiquez les denrées ou
zones concernées, l’action prise et la date de vérification.

Revu par / date Prochain suivi
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